


Portugués

CORTES COM OSSO
CORTES PRIMARIOS

Meia Carcaga ou corte
Primaério

Quarto Traseiro

Quarto Dianteiro

Traseiro Serrote
Lombo

Coxao

Coxao-Bola
Paleta
CORTES SEM OSSO
QUARTO TRASEIRO
Filé Mignon com Cordao
Filé Mignon sem Cordao
Miolo ou Coragao do
filé Mignon

Cordao do Filé Mignon

Contrafilé com Cordao
e com Aba

Contrafilé com Cordao
e sem Aba

Contrafilé sem Corddo
e sem Aba
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English

BONE-IN CUTS
PRIMARY CUTS

Primal Cut or Beef
Carcass Side

Hindquarter
Forequarter
Pistola
Sirloin
Round Shank On
Round
Shoulder
BONELESS CUTS
HINDQUARTER
Tenderloin Chain On
Tenderloin Chain Off
Heart of Tenderloin
Tenderloin Side Chain

Striploin Chain On

Striploin Back Chain
On and Belly Chain
Off
Striploin Back Chain
and Belly Chain Off

Frangais

BONE-IN CUTS
PRIMARY CUTS

Demi-Carcasse

Quartier Arriére
Quartier Avant
Coupe Arricre

Aloyau

Cuisse
Gite Arriére

Macreuse

BONELESS CUTS
HINDQUARTER
Filet avec Chainette
Filet sans Chainette
Coeur du Filet

Chainette de Filet

Faux-filet avec
Chainette

Faux-filet avec
Chainette sans Bord

Faux-filet sans
Chainette

GLOSSARIO INTERNACIONAL DE CORTES
INTERNATIONAL GLOSSARY OF BEEF CUTS

Arabic —4n e 4al
BONE-IN CUTS
PRIMARY CUTS
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BONELESS CUTS
HINDQUARTER

Bsh ae dlll 3 jualal)
Gob Osn Al 5 alall
Zlll 5 palal) (8
alll 3 alall 55k

CA}&}L@B )a.us.d" \E)m\ij\
adla

@Jg@z pidall 3 palall
Al Gen

LBJLU}_\J‘:)M\B);ALL“
s s



Contrafilé sem Cordio, Striploin Scan Trim

sem Aba e sem gordura

Contrafilé sem Corddo € | PAD Striploin Chain

sem Aba (carne Off (red meat)
vermelha)
Vazio Thin Flank
Costela Short Ribs
Costela do Dianteiro Ribs Roast

Fil¢ de Costela com Rib Eye Fat on

Aba e com gordura

Filé de Costela sem Cube Roll
Aba e sem gordura
Fil¢ de Costela Rib Eye
Capa de Filé Cap of Cube Roll
Ponta da Agulha sem Rib Plate
vazio
Alcatra Completa Full Rump

Alcatra com Picanha D-Rump

Miolo ou Coragao da Rump Heart Fat on

Alcatra com Gordura
Coragao de Alcatra Rump Heart Cork on
com Rolha

Coragdo de Alcatra PAD Rump Heart
sem Rolha e sem
Gordura
Picanha Rump Cap
Maminha de Alcatra Rump Tail Fat On

com Gordura

Maminha de Alcatra PAD Rump Tail

sem Gordura

Bavette de flanchet
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Faux-filet Maigre

Faux-filet Par¢
(viandre rouge)

Plat-de-cotes
Roti de Carré
Entrecote Grasse

Entrecote sans Gras | (sug 48l (g0 abiall ) )i

en Cubes Roulés A
Entrecote aliall =) )

Noix d’Entrecote alall =iyl ddk
Flanchet & Y 44, i

Rumsteck/ Cimier (< ‘)S‘) Sl Ja<y

Rumsteck/ Cimier J) Adda ae J<I)

avec Aiguillette
Coeur de Rumsteck O g JiSI) 8
Gras
Coeur de Rumsteck Cld e JiSI) 18

avec Aiguillette
Baronne

Coeur de Rumsteck | (#3 (g cpld o JaI (ol

Aiguillette Rosbif de BENIEENS
Croupe
Aiguillette de O ae JaI Jod
Rumsteck Grasse
Aiguillette de A O JaIl Jad
Rumsteck



Coxdo Mole

Coxa@o Mole com
Capa e sem Gordura

Coxao Mole sem Capa

Coxao Mole (carne
vermelha)

Coxao Mole Baby Top

Coxao Duro com
Lagarto e Musculo
Mole

Coxao Duro com
Lagarto

Coxao Duro sem
Lagarto

Coxao Duro Vermelho
Coxao Duro Quadrado

Borboleta do Coxao
Duro

Lagarto com Gordura e
com pele

Lagarto sem Gordura e
com pele

Lagarto sem Gordura e
sem Pele

Lagarto Vermelho

Patinho

Musculo Mole

Palomita

Topside or Inside or
Inside Round

Topside or inside Cap
On and Fat Off

Topside or Inside Cap
Off

PAD Topside or inside
Topside Baby Top

Full Silverside

Silverside or Outside or
Outside Round

Flat or Outside Flat

PAD Flat
Square PAD Flat

Butterfly Flat

Eye Round Fat and
Skin On

Eye Round Fat Off and
Skin On

Eye Round Fat and
Skin Off

PAD Eye Round

Knuckle or Thick
Flank

Leg of Shank- Heel
Muscle
Leg of Beef-Inside
Muscle Of

Tendre de Tranche
(Rosbif)
Tendre de Tranche
Maigre avec Peau

Rond de Tranché

Intérieur de Ronde

Tendre de Tranche
Baby Top
Gite avec Tendron

Gite

Gite a la Noix

Gite (viande rouge)
Bifteck de Surlonge

Bifteck de Filet
Papillon

Rond de Gite Gras
avec Peau

Rond de Gite Maigre

avec Peau

Rond de Gite

Noix de Ronde

Rond de tranche ou
noix

Jarret

Cuisseau
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Bananinha

Musculo Duro ou
Garrao

Bife do Vazio
Fraldinha

Lombinho

CORTES SEM OSSO
QUARTO DIANTEIRO

Patas
Pa
Raquette
Peixinho

Miolo ou Coragao da
Paleta

Chapéu de Bispo
Capa da Paleta

Paleta

Musculo do Dianteiro
Pescoco com Gordura
Pescoco sem Gordura
Acém
Peito
Ponta do Peito

Costela do Dianteiro
Cupim

Golden Coin Muscle

Shank

Flank Steak

Thin Skirt

Thick Skirt

BONELESS CUTS

FOREQUARTER

Paws

Shoulder Clod
Oyster Blade
Chuck Tender

Shoulder Heart

Hand Beef

Shoulder Cover
Shoulder Clod
Shin
Neck Fat On
Neck Fat Off
Chuck
Brisket Point End
Brisket Navel End

Ribs Roast
Hump

Coupe Spéciale du
Faux-Filet

Gite a la noix

Bavette de Flanchet
Hampe

Onglet

BONELESS CUTS
FOREQUARTER

Pattes

Pointe d’Epaule
Raquette
Jumeau de Bifteck

Coeur de Macreuse

Brione

Bloc d’Epaule

Macreuse

Jarret Avant
Collier
Collier Maigre
Surlonge
Poitrine
Pointe de Poitrine

R6ti de Carré
Croupe Mamelon
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FOREQUARTER
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MIUDEZAS E
MANUFATURAS
BOVINAS

Lingua
Coracao
Figado
Rim
Rabo
Miolo ou Cérebro
Bucho
Bucho Branqueado
Colméia
Buchinho
Tendao
Ligamento Cervical
Tranquéia
Medula Espinhal
Aorta
Vergalho
Membrana do
Diafragma
Timo
Baco

Masseter
Esofago

Recortes de Desossa

FANCY AND FANCY AND
VARIETY MEATS | VARIETY MEATS
Tongue Langue
Heart Coeur
Liver Foie
Kidney Rognon
Tail Queue
Brain Cervelle
Tripe Tripes
Tripe Bleached Tripes Blanchies
Honeycomb Réticulum
Bible Omassum
Tendon Tendon
Neck Tendon Ligament Cervical
Bovine Trachea Trachée
Spinal Cord Moelle Epiniéere
Aorta Aorte
Pizzle Verge
Diaphragm Membrane Membrane du
Diaphragme
Sweetbread Thymus/Ris
Spleen Rate
Cheek or Jowl Nuts Masseter
Weasand Meat Oesophage
Trimmings Coupe de Désossage

FANCY AND VARIETY
MEATS
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Carne Moida

Carne de Sangria

Bananinha do
Contrafilé

Labios
MIUDEZAS E

MANUFATURAS
BOVINAS undefined

Coxdo Mole

Estrogonofe

Contrafilé com aba e
com corddo

Palito
Filé colado
Carne em cubos
Miolo da alcatra

Miolo da alcatra com
gordura

Patinho

Contrafilé vermelho

Coragao do patinho
Hamburguer

Carne em cubos
vermelha

Minced Meat (Ground
Beef)

Meat around Sticking
Wound

Rib Fingers

Lips

FANCY AND
VARIETY MEATS
undefined

Inside round

strogonoff

Striploin

Sticks
Special-fillet
Shank-cube
Rump-hearts-a-e-b

Rump-Heart fat on

Knuckle or thick flank

Heart of striploin

Heart of Knuckles
Hamburger

Goulash

Viande Hachée

Viande issue du
Parage de la Plaie de
Saignée

Coupe Spéciale du
Faux-filet

Lévres/Babine

FANCY AND
VARIETY MEATS
undefined

Tende de tranche
(rosbif)

strogonoff

Faux-fillet avec
chaitnete

Viande en cubes
Couer de rumsteck

Couer de rumsteck
gras

Tranche grasse du
jarret

Couer de faux-fillet

Couer de jarret
Hamburger

Viande en cubes
rouge
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Flocos

Filé mignon com
cordao

Espetinho

Filé de costela sem aba
e sem gordura

Carpaccio
Baby Tops

Bananinha do
Contrafilé

Coxao

Miolo da Alcatra com
gordura

Flackes

Tenderloin chain on

Kebab

Cube-roll

Carpaccio
Baby tops

Rib-finger

Round Shank on

Rump heart fat on

Filet avec chainette

Kebab

Entrecote sans gras
em cubes roulés

Carpaccio
Baby Top

Coupe spéciale du
faux-filet

Cuisse

Couer de rumsteck
gras
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O1. Neck / Collier/Collo/
Pescoco/ 48

02. Chuck/Surloge/ Reale/
Agulha (Acém)/ 4@, aal

03.CuberollZ/Entrecote/
Costata Disossata/ZFilé

04- Striploin/ Faux Filet/Roast
Beef/Contrafilé/s <&dall 5 paldl)

O5.Tenderloin/ Filet/
Filetto/Filé Mignon/+lsé

Com Cord4o
Chain On
Con Cordone

06.Rump/Rumsteck/Scamo
ne/ Alcatra/(<8 1) Jasl)

06. Rump Cap/Aiguille de

Rumsteck/Scamone/Picanha/
Ji<l) Adda

O7. Ribs Roast/ R6ti de Carré/
Costole Anteriori/Costela do

Dianteiro /a4 audll alia

Costela do Dianteiro Sem Osso
S| neless




8-9. Short Ribs/Plat-de-cotes/
Bianco Costato/ Costela
(Janela) /3 sall g3

7-8-9. Rib Plate/Flanchet/
Coste Senza Pancetta/

Ponta da Agulha sem vazio/
gLy A4y

10. Brisket Point end/ Poitrine/
Petto / Peito/ vl

11. Leg of Shank/Jarret/Rosetta
/MuUsculo Mole/ skl il

12. Brisket Point End/Pointe de
Poitrine/ Punta di Petto/ Ponta
de peito/ual sy

13. Thin Flank/bavette de
flanchet /Pancetta/Vazio/ 1
Lf)hl\ 3 _yaldl)




14. Knuckle/Rond de tranche ou 15. Outside (Flat)/Gite a la

noix/Noce/Patinho/a:Y! Noix/Sottofesa/Coxao duro/

PAD Com Borboleta
PAD With butterfly

16. Eyeround/Rond de Gite/ 17. Chuck Tender/Jumeau de
Magatello/Lagarto/3aill 3 A Bifteck/Fusello(Girello di Spalla)
/Peixinho/ gkl 48 )i aal

18. Oyster BladeAletta 19. Shoulder Heart /Coeur de

(Copertina)/ Pleron/Raquette/ Macreuse/Travesso di Spalla/
iisl) Aalis e Miolo Da Paleta / 4 sl daal




20. Hand Beef/Brione/Chapéu de
Bispo/aall 4aal

17-18-19-20. Shoulder Clod 7/

Macreuse/Spalla/Paleta/
ddatal) catcl) daad

21. Shin (Shank) /Jarret Arriere/
Geretto/Musculo Duro(Garrao)/

-

() 333

22. Feet(paws)/Pattes/Piedi/
Patas/il

23. Topside/Tranche/Fese Anca/
Cox&0 Mole/ gkl 3Aill Jed) cilall

24. Hump/Croupe Mamelon/
Cupim/ Cupim/ (abiv) da

Corte UK
UK Cut




